
 
 

 

 

 

 

 
 
Proprietati Chimice si Fizice 

• Compoziție: Amestec de alcaline, 

surfactanți, solvenți solubili în 

apă, esențe. 

• Aspect fizic: Gel Toxitropic Opac 

Galben 

• Aromă: Lime 

• Greutate specifică g/ml: 1,03 

• ph așa cum este: 13,5±0,5 

• Solubilitate în apă: Diluabil 

• Biodegradabilitate: Conform Reg 

Ce 648/2004 

Tipuri de Pericol si Sfaturi 

 • Provoacă arsuri grave ale 

pielii și leziuni oculare grave. 

• • Purtați mănuși de protecție și 

protejați-vă ochii. 

• • A nu se dispersa în mediu. 

• • Dacă este înghițit, clătiți 

gura, nu provocați vărsăturile. 

• • În cazul contactului cu pielea 

sau părul, îndepărtați imediat 

toate hainele contaminate, 

clătiți pielea, faceți un duș. 

• • În cazul contactului cu ochii 

clătiți bine timp de câteva 

minute, îndepărtați lentilele de 

contact dacă este ușor de făcut, 

continuați clătirea, contactați 

imediat un medic 

• • Numai pentru uz profesional 

• Ambalare 

• • Cutii cu 12 sticle de 750ml 

•  

DS100 Gel Forni 
Degresant Spuma  Activa 

Descriere si Caracteristici 

Forni Industrie Alimentari Active Foam Degreaser DS100 GEL FORNI 

este un detergent alcalin gata de utilizat 

Spumă de gel super-aderentă și persistentă concepută pentru 

îndepărtarea rapidă a celor mai încăpățânate și întărite incrustații 

carbonizate de uleiuri și grăsimi, atât animale, cât și vegetale, și a 

reziduurilor alimentare. 

DS100 GEL FORNI se bazează pe componente ușor biodegradabile și 

nu conține fosfor. 

DS100 GEL FORNI este plăcut parfumat. 

Unde se utilizeaza 

DS100 GEL FORNI este recomandat pentru curățarea zilnică 

în toate mediile de preparare a alimentelor. 

DS100 GEL FORNI este specific pentru curatarea cuptoarelor 

(inclusiv electrice), aragazelor, plitelor si plitelor de gatit, 

gratarelor, gratarelor, rotitoarelor, uneltelor de gatit, 

friteuzei, hotelor. 

DS100 GEL FORNI este indispensabil pentru aplicarea 

corectă a sistemului HACCP și pentru implementarea zilnică 

a planurilor de salubrizare în restaurante, cantine, bucătării 

comunitare, școli, spitale, aziluri de bătrâni, autoservicii, 

delicatese, patiserii, brutării, laboratoare alimentare. , 

fabrici de paste. 

 

Modalitate de folosire 

  1. Îndepărtați reziduurile grosiere. 

  2. Agitați flaconul înainte de utilizare. 

  3. Pulverizați pe suprafața caldă și lăsați timp de 10-15 
minute. 

  4. Îndepărtați murdăria dizolvată cu hârtie sau cu un  
burete și clătiți bine. 
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ATENTIE: utilizați cu precauție pe aluminiu, aliaje ușoare, cauciuc, 

suprafețe vopsite). 

Fiind un produs puternic alcalin, se recomandă să acordați maximă 

atenție atunci când îl utilizați pentru suprafețele de tratat (evitați 

utilizarea lui pe materiale delicate precum aliajele de aluminiu și 

cauciucul garniturilor cuptoarelor de convecție). 

Avertismente și clasificare 

• Provoacă arsuri grave ale pielii și leziuni oculare grave. 

• Purtați mănuși de protecție și protejați-vă ochii. 

• A nu se dispersa în mediu. 

• Dacă este înghițit, clătiți gura, nu provocați vărsăturile. 

• În cazul contactului cu pielea sau părul, îndepărtați imediat toate 

hainele contaminate, clătiți pielea, faceți un duș. 

• În cazul contactului cu ochii clătiți bine timp de câteva minute, 

îndepărtați lentilele de contact dacă este ușor de făcut, continuați 

clătirea, contactați imediat un medic 

• Esclusiv pentru uz profesional 

D
S1

00
 G

e
l 

F
o
rn

i 
Sg

ra
ss

a
n
te

 S
ch

iu
m

a
 A

tt
iv

a
 


